Speiseplan

Woche vom 23.09.2024 bis 29.09.2024, KW 39

Essen 1

Essen 2

Essen 3

Essen 4

Essen 5

Essen 6

Montag, 23.09.24 Dienstag, 24.09.24 Mittwoch, 25.09.24

Hahnchenbrustfilet
mit Kaisergemuse
und
Kartoffelstampf

Al, G, Gef

Hahnchenbrust mit
Schinken und Kase
Uberbacken, dazu
Rosti-Ecken

Al, G, Gef, S

Fischfilet a“la
Bordelaise auf
Gemisebett mit
Wildreis

A1, D, G, H3

SliBspeise:
HefekloBe mit
warmer
FruchtsoBe

Al, 8

Kalt-Meni:
Matjesfilet in
RemouladensoBe
mit Pellkartoffeln

D, G

GroBer bunter
Salatteller mit
Saure-Sahne-
Dressing mit
variierten Toppings

G

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

Zusatzstoffe und Allergene:

Leberkase mit
Gemuse-
SahnesoBe und
Petersilienkartoffeln

A1, G, S

Hahnchenbrust mit
Schinken und Kase
Uberbacken, dazu
Rosti-Ecken

Al, G, Gef, S

Fischfilet ala
Bordelaise auf
Gemuisebett mit
Wildreis

A1, D, G, H3

SlBspeise:
Hefekl6Be mit
warmer
FruchtsofBe

Al, 8

Kalt-Men(:
Matjesfilet in
RemouladensoBe
mit Pellkartoffeln

D, G

GroBer bunter
Salatteller mit
Saure-Sahne-
Dressing mit
variierten Toppings

G

Rinderhackballchen
in TomatensofBe,
dazu
Gabelspaghetti und
Salat

AL, C, S

Hahnchenbrust mit
Schinken und Kase
Uberbacken, dazu
Rosti-Ecken

Al, G, Gef, S

Fischfilet a“la
Bordelaise auf
Gemisebett mit
Wildreis

A1, D, G, H3

SliBspeise:
Hefekl6Be mit
warmer
FruchtsoBe

Al, 8

Kalt-Menu:
Matjesfilet in
RemouladensoBe
mit Pellkartoffeln

D, G

GroBer bunter
Salatteller mit
Saure-Sahne-
Dressing mit
variierten Toppings

G

Donnerstag,
26.09.24

Schmalkalder
Bratwurst mit
Sauerkraut und
Kartoffelpliree

AL, G, S, 9

Hahnchenbrust mit
Schinken und Kase
Uiberbacken, dazu
Rosti-Ecken

Al, G, Gef, S

Fischfilet a“la
Bordelaise auf
Gemisebett mit
Wildreis

A1, D, G, H3

SlBspeise:
HefekloBe mit
warmer
FruchtsoBe

Al, 8

Kalt-Men(:
Matjesfilet in
RemouladensoBe
mit Pellkartoffeln

D, G

GroBer bunter
Salatteller mit
Saure-Sahne-
Dressing mit
variierten Toppings

G

Freitag, 27.09.24 |Samstag, 28.09.24 Sonntag, 29.09.24

Krautroulade in
SahnesoBe, dazu
Salzkartoffeln

Al, G, S

Hahnchenbrust mit
Schinken und Kase
Uberbacken, dazu
Rosti-Ecken

Al, G, Gef, S

Fischfilet a“la
Bordelaise auf
Gemisebett mit
Wildreis

A1, D, G, H3

SlBspeise:
Hefekl6Be mit
warmer
FruchtsofBe

Al, 8

Kalt-Men(:
Matjesfilet in
RemouladensoBe
mit Pellkartoffeln

D, G

GroBer bunter
Salatteller mit
Saure-Sahne-
Dressing mit
variierten Toppings

G

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 mit Milcheiwei, 7 gewachst, 8 mit SiBungsmittel(n), 9 mit Rauch, 10 mit Phosphat, 11 koffeinhaltig, 12 chininhaltig, 13 mit einer Zuckerart und
SuBungsmitteln, 14 enthalt eine Phenylalaninquelle

Allergenkennzeichnung: enthalt A Glutenhaltiges Getreide*, A1 Weizen*, A2 Roggen*, A3 Gerste*, A4 Hafer*, C Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse*, D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse*, E Erdnisse*, F Soja*, G Milch (einschlieBl. Laktose) und daraus
hergestellte Erzeugnisse*, Gef Gefligel*, H1 Mandeln*, H2 Haselnlisse*, H3 Wildreis*, I Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse*, J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse*, KO Kernobst*, S Schweinefleisch* (* und Erzeugnisse daraus)
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